 上騰工商 105-2多元展能，築夢上騰活動計劃─觀光生態實察體驗營
一、活動依據：「105學年度高級中等學校適性學習社區教育資源均質化實施方案」暨「優質化105-3-2
             舉辦國中學生學術與性向探索計畫」辦理。
二、活動目的：
        整合社區技職教育與產業資源，提升教育資源之分享與共用，營隊以「學中做、做中學」
    為主題，藉由寓教於樂的方式落實生活教育化的理念。透過本校體驗課程，有助於提供國中學
    生職業生涯試探及適性發展的學習機會，透過從活動過程與遊戲中增強學生對觀光科系產生興
    趣，並從中培養團隊合作之精神、合群之態度及自我探索之體驗。
三、主辦單位：上騰工商實習處觀光事業科。
四、研習時間及地點：106.07. 05 (三) 08：50~15：30  
                    上騰工商智慧教室、禾亮家香草田園。
	研習營
名稱
	研習內容
（實施方式）
	講師
	認證時數

	觀光生態實察體驗營

(一場30人)
	鐵馬休閒小旅行-吉安香草田園生態觀光
1.落實推動綠色低碳旅遊 
2.結合社區農業促進地方觀光產業發展
3.認識香草植物(高經濟價值農作物)
4.香草盆栽DIY(多用途日常運用)
5.香草小點心製作(綠色小廚房)
	1. 騎腳酸休閒鐵馬站導遊:王逸新
2. 禾亮家香草達人:黃靖雯
	6小時


五、參加對象：國、高中職學生。

六、實施內容：
七、研習時間流程：
	時間流程
	主題

	08:40~08:50
	報到

	08:50~09:00
	開幕式/校長致歡迎詞

	09:00~09:10
	取車/活動安全介紹/出發

	09:10~10:00
	吉安親山線/初英線/干城線自行車道風光

	10:00~10:10
	禾亮家香草田園活動流程介紹

	10:10~10:45
	香草田園巡禮(眼看、手摸、鼻聞、口嚐新鮮香草)

	10:45~11:10
	香草小盆栽DIY(介紹香草作物的栽培、照顧與日常運用分享)

	11:10~12:00
	香草小點心製作(香草飯糰、吐司佐香草抹醬、香草果醬、香草茶)

	12:00~13:00
	午餐休息時間(干城阿巴魯社區公園)

	13:00~13:30
	五十甲自行車道巡禮

	13:30~15:00
	吉野大圳歷史與農業生態導覽解說/沿自行車道返回上騰工商

	15:00~15:30
	還車/綜合座談與心得分享

	15:30~
	賦歸


八、報名方式：1.學校網站首頁網路報名。

              2.將附件一報名表件傳真至(03)8537126報名。
              3.將電子郵件domoto123@hotmail.com報名。
              4.電話直接報名(03)8538565分機24或25
九、聯絡人：施瑞君主任    電話：03-8538565分機24
            游嘉凌小姐  電話：03-8538565分機25
上騰工商 105-2多元展能，築夢上騰活動計劃─型男大主廚體驗營
一、活動依據：「105學年度高級中等學校適性學習社區教育資源均質化實施方案」暨「優質化105-3-2
             舉辦國中學生學術與性向探索計畫」辦理。
二、活動目的：
        整合社區技職教育與產業資源，提升教育資源之分享與共用，營隊以「學中做、做中學」
    為主題，藉由寓教於樂的方式落實生活教育化的理念。透過本校體驗課程，有助於提供國中學
    生職業生涯試探及適性發展的學習機會，透過從活動過程與遊戲中增強學生對餐飲科系產生興
    趣，並從中培養團隊合作之精神、合群之態度及自我探索之體驗。
三、主辦單位：上騰工商實習處餐飲管理科。
四、研習時間及地點：106.07. 06 (四) 08：50~15：30  
                    上騰工商中餐專業教室。
	研習營
名稱
	研習內容
（實施方式）
	講師
	認證時數

	型男大主廚體驗營

(一場30人)
	型男大主廚體驗營
1.器材及食材介紹
2.中餐烹調介紹及酸辣湯、創意炒飯示範

  (葉志龍老師)
3.烘焙點心介紹及鯛魚燒示範

  (張少騫老師)
4.學員分組實際操作，成果發表
5.交流討論，頒發研習證書
	1. 中餐乙級技術士:葉志龍老師

2. 烘焙乙級技術士:張少騫老師


	6小時


五、參加對象：國、高中職學生。

六、實施內容：
七、研習時間流程：
	時間流程
	主題

	08:40~08:50
	報到

	08:50~09:00
	開幕式/校長致歡迎詞

	09:00~09:30
	葉志龍老師介紹食材特性、烹調技巧

	09:30~10:30
	葉志龍老師示範酸辣湯及創意炒飯

	10:30~12:00
	學員分組實際操作

	12:00~12:30
	用餐時間

	12:30~12:50
	張少騫老師介紹烘焙類食材及操作注意事項

	12:50~13:40
	張少騫老師示範鯛魚燒製作

	13:40~15:00
	學員分組實際操作

	15:00~15:20
	綜合座談，成品發表

	15:20~15:30
	頒發研習證書

	15:30~
	賦歸


八、報名方式：1.學校網站首頁網路報名。

              2.將附件一報名表件傳真至(03)8537126報名。
              3.將電子郵件domoto123@hotmail.com報名。
              4.電話直接報名(03)8538565分機24或25
九、聯絡人：施瑞君主任    電話：03-8538565分機24
            游嘉凌小姐  電話：03-8538565分機25
附件二
上騰工商多元展能，築夢上騰活動報名表
	報名參

加

場

次
	□ 1.  觀光生態實察體驗營  106.07.05(三)  08：50~15：30  
□ 2.  型男大主廚營        106.07.06(四)  08：50~15：30  

	學校名稱
	班級
	學生姓名
	緊急連絡人姓名
	聯絡電話

	
	
	
	
	家裡：

本人手機：
緊急連絡人電話：

	
	
	
	
	家裡：

本人手機：
緊急連絡人電話：

	
	
	
	
	家裡：

本人手機：
緊急連絡人電話：


P.S. 報名方式：1.學校網站首頁網路報名。

               2.將附件一報名表件傳真至(03)8537126報名。
               3.將電子郵件domoto123@hotmail.com報名。
               4.電話直接報名(03)8538565分機24或25
